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Lire en français : nos apprenants le 

veulent souvent, mais que de prépara-

tion pour l’enseignant/e lorsque leur 

niveau ne permet pas encore de se 

jeter aveuglément dans un Marc Lévy 

ou un Amélie Nothomb… Et puis lire, 

c’est bien, mais que faire après ?

Suivez le guide !
Dans Voyages en France, nous accompa-

gnons un journaliste attachant et vif 

d’esprit, Thibaut Grevet, à travers neuf 

régions françaises. Thibaut envoie 

un article et une interview radio à 

chaque étape de son périple, transcrits 

dans l’ouvrage et enregistrés sur CD 

audio. Au fil de ses étapes, Thibaut va 

nous faire découvrir des sites touris-

tiques, des habitants, des traditions. 

Il présente également des dépliants 

authentiques, une rubrique « la recette 

de là-bas », des notes perso cocasses… 

Plaisir de lire garanti !

Au niveau linguistique, Voyages en 

France offre aux apprenants un par-

cours entièrement balisé, permettant 

d’exploiter l’ouvrage dès la fin du 

niveau A1 : les formes grammaticales 

utilisées correspondent exclusivement 

à celles vues dans le manuel Voyages 1. 

De plus, le lexique nouveau par rapport 

au manuel, en quantité restreinte, est 

traduit en bas de chaque page. On 

of fre ainsi un cadre qui, d’une part, 

évite à l’enseignant de se trouver con-

fronté à des questions d’ordre linguis-

tique qu’il ne souhaitait pas encore 

aborder, et qui, d’autre part, met 

l’apprenant en confiance.

Exploiter Voyages en France 
en classe

De l’utilisation d’une région pour 

agrémenter une séquence didactique à 

la construction d’un cours de semestre 

autour de l’ouvrage : il existe autant 

de variations possibles que d’attentes 

d’apprenants. Nous vous proposons ici, 

en partenariat avec l’auteure, Jacqueline 

Sword, des exemples d’activités.

C’était quand, déjà… ?

Pour ancrer le sujet et impliquer les 

participants, on peut se baser sur 

l’expérience de chacun. L’enseignant 

pose une question à laquelle chacun 

sera en mesure de donner une réponse 

personnelle, par exemple : « Votre der-

nier voyage en France, c’était quand ? » 

Les apprenants se lèvent, comparent 

leurs réponses, et  se rangent les uns à 

côté des autres dans l’ordre chronolo-

gique, sur une ligne au sol imaginaire.

L’enseignant vérifie l’ordre en reposant 

la question à chaque participant – c’est 

peut-être déjà l’occasion de quelques 

réactions.

Continuez ensuite sur le même 

principe en posant d’autres questions : 

combien de temps, cumulé, les partici-

pants ont-ils déjà passé en France ? 

Combien de kilomètres on-ils déjà par-

courus à pied / à vélo sur le territoire 

français ? À quelle altitude sont-ils 

montés ? Combien de sortes de fro-

mages ont-ils goûtées ?

Pour moi, la Bretagne, 
c’est…

À la fin d’une étape de Voyages en 

France, chaque participant amène en 

cours un objet personnel qu’il associe 

à la région (ou aux aventures de Thi-

baut !). Par exemple une photo, une 

chaussure de randonnée, un citron, 

un livre, une balle de golf… Le groupe 

Französisch

Sortir des sentiers battus avec 
Voyages en France
Insolite, entraînant, strictement cadré sur la progression du manuel Voyages : le cahier 

de lecture facile Voyages en France invite à la découverte de nos régions. Nous vous 

proposons de l’utiliser en classe de langue aux niveaux A1, A2, ou B1. 
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›  Magali Armengaud, Redakteurin für Fran-
zösisch im Verlag Ernst Klett Sprachen und 
Kursleiterin an der VHS Stuttgart

Voyages en France, p. 5

il y a très 
longtemps hier
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pose des questions à un/e participant/e 

pour deviner ce qu’il/elle a amené. 

« C’est en papier ? » « Non. » «  C’est pour 

faire du sport ? » « Oui. » Au bout de 

5 questions, il faut donner un indice.

Les objets amenés par les partici-

pants étant personnels, on enchaînera 

assez naturellement sur les anecdotes. 

Un dialogue peut en cacher 
un autre

À chaque étape, Thibaut interviewe 

une ou deux personnes rencontrées 

en route. Et si ces personnes s’étaient 

levées du mauvais pied ? Elles ne sont 

pas de bonne humeur, et elles tiennent 

à le faire savoir. Selon le niveau, faites 

réécrire puis jouer la scène, ou bien 

improviser. On peut décliner l’activi-

té : les personnes interviewées sont 

pressées ; elles exagèrent démesuré-

ment ; elles sont arrogantes… Atten-

tion aux improvisations : demandez 

aux participants de réfléchir préala-

blement à la chute.

Qui suis-je ?

Sur le modèle du jeu-concours « Qui 

suis-je ? », les apprenants préparent 

une fiche-devinette sur un terme 

choisi dans les séquences préalablement 

traitées en cours. Rassemblez les fiches, 

et organisez un quizz en équipes. 

Attention : le participant dont on fait 

deviner la fiche doit garder le silence.

Le far breton de tante 
Marguerite

Pour découvrir la recette du far breton, 

distribuez des moitiés de phrases de 

la recette. (Selon le nombre de partici-

pants, vous pouvez distribuer une ou 

plusieurs moitiés de phrase par per-

sonne.) Les participants reconstituent 

les instructions de la recette grâce à 

des indices linguistiques :

Mélanger bien / les œufs, le sucre et 

la farine.

Beurrer / un plat et mettre les pruneaux.

Faire bouillir le lait et l’/ajouter au 

mélange.

Ajouter le / rhum.

Mettre au four bien / chaud pendant 

30 minutes.

Déguster froid avec un verre / de cidre.

Ensuite, ils devinent le sens des mots 

soulignés grâce au contexte et à leurs 

connaissances en cuisine. Enfin, il reste 

à trouver l’ordre des phrases : là aussi, 

les participants utilisent leur savoir-

faire culinaire pour décider en groupe 

d’un ordre correct – c'est-à-dire d'un 

ordre qui permette de réaliser le gâteau.

Un repas convivial

Enfin, pour les gourmands, il faudra 

évidemment tester le résultat en cours 

– un far breton, c’est parfait pour le 

goûter. Cuisinez vous-même, ou, si vous 

n’êtes pas spécialement un cordon 

bleu, confiez cette tâche à un/e appre-

nant/e doué/e, que vous aurez utilement 

repéré/e lors de l’activité précédente.

Les groupes les plus gourmands (et qui 

mettent volontiers la main à la pâte) 

pourront organiser un vrai repas con-

vivial à partir des recettes de l’ouvrage.

Ne manque plus que la recette de la 

convivialité : arroser le repas comme 

il se doit, grâce au mini-guide pour 

lire les étiquettes des bouteilles de 

vin. Parler à son voisin, s’immiscer 

dans la conversation de sa voisine, 

donner son avis sur tout. Oser se 

couper la parole les uns les autres, 

signe qu'on s'intéresse à la discussion. 

Mais surtout, respecter la règle d'or : 

on ne parle de politique sous aucun 

prétexte !

Französisch

‹‹

› Voyages en France
 Lebendige Landes-
 kunde 
 Buch + Audio-CD 
 978-3-12-529277-2
 € 9,99    

Weitere Informationen finden Sie unter 
www.klett.de/voyages  

INFOBOX
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Voyages en France, p. 36

Voyages en France, p. 16

 L e  T o u r  d e  F r a n c e  d e s  r é g i o n s  

Pour lire  
une étiquette de vin
un Grand Cru, un Cru Classé 
sont des vins d’excellente  
qualité. tout de suite après 
viennent les Crus Bourgeois.  
Avec une AOC (Appellation 
d’Origine Contrôlée) vous avez 
un vin de qualité.  
La mention « Mis en bouteille 
au château » (ou à la propriété) 
est un autre critère de qualité. 
Après l’AOC vient le VDQS (Vin 
délimité de Qualité Supérieure), 
puis le vin de Pays et enfin le 
vin de table.

La recette de là-bas

Confit d’oignons au Bordeaux rouge

500 g d’oignons
¼ l de vin de Bordeaux
30 g de sucre en poudre
3 à 4 cuillerées à soupe 
d’huile d’olive

sel et poivre

N° 164 | VENDREDI 10 juILLEt

1 6

Couper les oignons. Faire chauffer 1 l’huile. Mettre  
les oignons et faire chauffer à feu vif 2. Quand ils sont 
transparents, ajouter le vin. Baisser 3 le feu, puis ajouter 
le sucre, le sel et le poivre. Laisser mijoter 4 encore  
15 minutes (jusqu’à évaporation 5 du vin).  
Ce confit d’oignons accompagne très bien toutes les 
viandes (et les foies gras !).
1 chauffer erhitzen 2 à feu m vif bei starker Hitze 3 baisser  
kleiner stellen 4 mijoter garen 5 évaporation f Verdunstung
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 L e  T o u r  d e  F r a n c e  d e s  r é g i o n s  

N° 175 | MERCREDI 22 juILLEt 

Qui suis-je ?
j’aime bien avoir froid l’hiver et chaud l’été.

Ma saison est de mi-août à mi-septembre.

On me fête fin août.

je peux devenir une eau-de-vie 1 au parfum subtil.

j’ai un noyau 2.

je suis jaune.

On me trouve seulement en Lorraine.

je suis l’emblème gastronomique de la Lorraine.

je suis 1  l’abricot 

 2  la mirabelle 

 3  la clémentine

10 gagnants tirés au sort 3 parmi les bonnes réponses. 

Réponses par mail à jeu@france-matin.com, par fax à 01 33 55 51 11  

ou à France-Matin, 11 rue Albert Camus, 93048 Montreuil.

gagnez un abonnement de trois mois !

1 eau-de-vie Schnaps 2 noyau Kern 3 tirer au sort auslosen 

1 dent f Zahn 2 pâtissier Konditor  
3 arroser begießen 4 clin d’œil  
augenzwinkern

Le papa du baba

Tout le monde en France connaît le 

baba au rhum, mais en général on ne 

connaît pas son origine. La recette est 

arrivée de Pologne au XVIIIème siècle 

grâce à Stanislas. Toute sa vie l’ex-roi 

de Pologne a aimé les bonnes choses, 

mais comme il est mort à 89 ans, il 

a eu le temps de perdre ses dents 1. 

Alors son chef pâtissier 2 a eu l’idée 

d’arroser 3 le baba de Tokay de Hongrie.

Pourquoi ce nom, 

alors ? C’est sim-

plement un clin 

d’œil 4 de Stanis-

las – grand amateur des « Mille et Une 

Nuits » – à Ali Baba. 

Stanislas : le papa du baba. 

3 6
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